Przedmiot zaméwienia destawa/ustugi

Nazwa:

Ustuga cateringowa swiadczona w ramach szkolen ,,Przedsiebiorczosé w Pigulce” organizowanych

w 2019 rok — 3 edycje szkolenia po cztery dni kazda edycja.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.

Zamowienie obejmuje przygotowanie i dostawe positkdw na potrzeby Zamawiajgcego podczas
organizowanych przez Zamawiajgcego szkolert pod nazwa ,Przedsiebiorczos¢ w piguice”
Liczba 0séb korzystajgcych z cateringu 59 — w kazde] planowane edycji szkolenia.

| dzieh — 17 osdb

Il dzierfi — 13 oséb

Il dzieri = 13 osdb

IV dzierh — 16 oséb

W 2019 roku zostanie zorganizowane 3 edycje szkolenia jw.

Ustuga cateringowa bedzie wykonywana sukcesywnie , w miare przeprowadzania kolejnych
edycji szkolenia. Ostateczna liczba edycji szkoler oraz uczestnikoéw moze ulec zmianie o 30% .
Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o zlecenie ustug cateringowych dla wszystkich trzech
edycji szkolenia.

Ustugi cateringowe beda Swiadczone w miejscu , w ktérym beds odbywaly sie szkolenia tj.
w siedzibie Zamawiajacego, Rzeszow ul. Poznanska 2c, lub Rzeszéw ul. Szopena 51 lub
w Inkubatorze Technologicznym PPN-T w Jasionce.

O terminie (dacie i godzinie) oraz miejscu ustugi cateringu Zamawiajacy kazdorazowo
poinformuje Wykonawce , na co najmniej 4 dni roboczych przed wyznaczonym dniem realizacji

ustugi (kazdg kolejna edycjg szkolenia).

W kazdym dniu szkolenia w ramach ustugi cateringowej Wykonawca zapewni

Serwis kawowy sktadajacy sie z:

Kawa serwowana z ekspresu , 3 rodzaje herbaty podanej w torebkach (czarna, zielona, owocowa),

wody mineralnej niegazowanej i gazowanej oraz drobnych ciastek. Konieczne jest zapewnienie

dodatkdw, takich jak cukier, cytryna, $mietanka/mleko.

e Kawa (2 filizanki/0,5 1.)

= Herbata - czarna, owocowa, zielona (2 filizanki/0,5 |. kazdego rodzaju)



e Woda ( min. 0,5 litra/os niegazowanej i 0,5/0s. litra na osobe lekko gazowanej)
®  Ciastka (mix kruchych i z nadzieniem) min. 50 g/os.

e Cytryna podana w plastrach, bez limitu

e Cukier biaty luz lub trzcinowy min. 5 g./os.

o Mleczko do kawy, bez limitu

Il Czesé:

Danie gorace
» Boeuf Stroganow z pieczywem 300 ml/os - 1 dzien
e Trio pierogowe 12 szt./os - 2 dzien
¢ Gulasz wegierski z pieczywem 300 ml/os - 3 dzien
e Makaron penne z brokutami i pesto bazyliowym 300 g/os - 4 dzienh

Dania ciepte powinny by¢ podane w termosie zapewniajgcym odpowiednia temperature paositku
a drobne ciastka na ceramicznych pétmiskach lub paterach ozdobnych, sztuéce powinny by¢ stalowe
— nierdzewne, do zimnych napojéw/wody powinno by¢ zapewnione odpowiednie szklo, porcelanowe
filizanki z podstawkami do serwowania napojéw goracych.

Ponadto powinny by¢ zapewnione papierowe serwetki oraz materiatowe obrusy. lloé¢ elementéw
zastawy powinna odpowiadac ilosci oséb oraz ilosci podawanych daf. Zastawa powinna byé
jednolita.

Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzeri, na ustawienie przez wykonawce niezbednego sprzetu
gastronomicznego oraz jedzenia, a takze zapewni moiliwosc podtaczenia urzadzen do Zrédet pradu.
Wykonawca zapewni usuniecie i wywdz odpaddw na swoéj koszt i zapewni porzadek w miejscu

cateringu po zakoriczonym wydarzeniu, najpézniej do 2 godzin od zakoriczenia.

KOD CPV ZAMOWIENIA
55520000-1 — ustugi dostarczania positkow
55520000-1 — ustugi dostarczania positkow
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Przedmiot zaméwienia destawa/ustugi

Nazwa:

Ustuga cateringowa swiadczona w ramach posiedzenia Rady Parku Naukowo-Technologicznego

AEROPOLIS w 2019 roku - jedno jednodniowe posiedzenie Rady.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.

Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie | dostawe na zamdwienie gotowych potraw na
potrzeby Zamawiajgcego podczas organizowanego przez Zamawiajgcego posiedzenia Rady Parku
Naukowo-Technologicznego AEROPOLIOS.

Planowane jest jedno jednodniowe posiedzenie Rady Parku , w ktérym uczestniczy¢ bedzie
(korzystaé z cateringu 20 osdb). Ostateczna liczba 0séb uczestniczacych w Radzie moze ulec
zmianie. Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o zlecenie ustugi cateringowej dla petnej liczby
osob.

Zamawiajacy ma prawo do zmniejszenia liczby uczestnikéw korzystajgcych z ustugi cateringowej
0 30% nie pdiniej niz na 5 dni robocze przed datg rozpoczecia $wiadczenia ustugi cateringowej.
Zmiana ta powoduje odpowiednie zmniejszenie lub zwiekszenie kwoty ustugi.

Ustuga cateringowa bedzie $wiadczona w miejscu, w ktérym bedzie odbywato sie posiedzenie
Rady tj. w siedzibie Zamawiajacego Jasionka 954, 34-002 Jasionka - Inkubator Technologiczny
PPN-T AEROPOLIS.

O terminie (dacie i godzinie) oraz miejscu ustugi cateringu Zamawiajacy kazdorazowo
poinformuje Wykonawce, nie pdzniej niz 5 dni roboczych przed wyznaczonym dniem realizacji

ustugi cateringu.

Zakres ustugi cateringowe]j podczas posiedzenia Rady bedzie obejmowat:

Serwis kawowy skiadajacy sie z:

e kawa ziarnista serwowana z ekspresu (2 filizanki/0,5] osoba),
s herbata ekspresowa w torebkach czarna, zielona, owocowa (2 filizanki/ 0,5losoba kazdego
rodzaju),
e dodatki: cukier, $mietanka/mleczko do kawy, $wieza cytryna do herbaty,
o cukier biaty luz oraz trzcinowy min. po 5 g./os.
o cytryna podana w plastrach, bez limitu,

o mleczko do kawy, bez limitu,



= soki owocowe 100% : 4 dzbanki ( 2 dzbanki sok pomaraficzowy, 1 dzbanek sok jabtkowy, 1
dzbanek multiwitamina) pojemnos¢ dzbanka min. 1I. kazdy.

= woda mineralna niegazowana z cytryng — 2 dzbanki o pojemnoéci 1 |. kazdy

« wody mineralna lekko gazowana 15 butelek o pojemnosci 0,5 |

* woda mineralna niegazowana 10 butelek o pojemnosci 0,5 |

e ciastka $wieze i kruchutkie — 50g./0s.

e babeczki z kremem i owocami — 1 szt./os.

e praliny/trufle — 2 szt./os.

= owoce rozne — po 150 g na osobe ,

Bufet potraw

¢ Roladkiz rybg —min.50 g./os.

e Roladki drobiowe — min.50 g./os.

e Poledwiczki wieprzowe — min.50 g../os.

e Safatka—80.gram /os.

¢ Tartinki na bagietce — 1 szt./os.

= Babeczki nadziewane stone — min.50 g./os

¢ Tortille nadziewane lub Szynki nadziewane — 1 szt./os

e Pieczywo roznorodne biate i ciemne min. 50 g./os.

Ciastka, babeczki, praliny powinny by¢ podane na ceramicznych pétmiskach lub paterach ozdobnych,
sztuéce powinny by¢ stalowe — nierdzewne, do zimnych napojéw/wody powinno byé zapewnione
odpowiednie szklo, porcelanowe filizanki z podstawkami do serwowania napojéw gorgcych.

Ponadto powinny by¢ zapewnione papierowe serwetki oraz materiatlowe obrusy. lloéé elementéw
zastawy powinna odpowiada¢ ilosci oséb oraz ilosci podawanych dan. Zastawa powinna byé
jednolita.

Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzen, na ustawienie przez wykonawce niezbednego sprzetu
gastronomicznego oraz jedzenia, a takie zapewni mozliwos¢ podigczenia urzadzen do Zrédet pradu.
Wykonawca zapewni usunigcie i wywo6z odpadéw na swoj koszt i zapewni porzadek w miejscu
cateringu po zakoriczonym wydarzeniu, najpdZniej do 2 godzin od zakonczenia.

Wykonawca przy oferowaniu positkow uwzglednia¢ bedzie stosowanie tylko swiezych produktow
dostepnych na rynku,
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Przedmiot zamowienia destawa/ustugi

Nazwa:

Ustuga cateringowa Swiadczona w ramach posiedzen Rady Programowej Inkubatora

i Preinkubatora Akademickiego Podkarpackiego Parku Naukowo-Technologicznego AEROPOLIS
w 2019 roku - piec¢ jednodniowych posiedzen Rady.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie i dostawe na zamdwienie gotowych potraw na

potrzeby Zamawiajgcego podczas organizowanych przez Zamawiajgcego posiedzeri Rady
Programowe] Inkubatora i Preinkubatora Akademickiego Podkarpackiego Parku Naukowo-
Technologicznego.

Ustuga cateringowa bedzie wykonywana sukcesywnie, w miare zapotrzebowania. Planowane jest
pie¢ jednodniowych posiedzeri Rady. Liczba osdb korzystajacych z cateringu to 15 oséb podczas
jednego posiedzenia Rady. Ostateczna liczba posiedzen oraz oséb w nich uczestniczacych moze
ulec zmianie o 30 %. Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o zlecenie wszystkich zaplanowanych
ustug cateringowych dla petnej liczby osab.

Ustugi cateringowe beds swiadczone w miejscu, w ktdrym bedy odbywaly sie posiedzenia Rady
tj. w siedzibie Zamawiajgcego Jasionka 954, 34-002 Jasionka - Inkubator Technologiczny PPN-T
AEROPOLIS.

O terminie (dacie i godzinie) oraz miejscu ustugi cateringu Zamawiajacy kazdorazowo
poinformuje Wykonawce, nie poZniej niz 4 dni robocze przed wyznaczonym dniem realizacji

ustugi cateringu.

Zakres ustugi cateringowej podczas jednego posiedzenia Rady bedzie obejmowat:

Serwis kawowy skladajgcy sie z:

e kawa serwowana z ekspresu (min. 2 filizanki/0,5 |./0s.),

¢ herbata ekspresowa w torebkach czarna, zielona, owocowa (min. 2 filizanki/0,51./os. kazdy
rodzaj),

e dodatki: cukier biaty lub trzcinowy min. 5 g./os,

= mileczko do kawy, bez limitu,

e cytryna podana w plastrach, bez limitu,



e soki owocowe 100%: czarna porzeczka — 1 dzbanek, jabtkowy — 1 dzbanek, multiwitamina — 1
dzbanek o pojemnosci 1 I. kazdy,

¢ woda mineralna niegazowana z cytryng — 2 dzbanki o pojemnosci 1 1. kazdy,

¢ wody mineralna lekko gazowana 15 butelek o pojemnosci 0,5 |.

e ciastka $wieze i kruche — 50 g/os.,

¢ babeczki z kremem i owocami — 50g./os.

e praliny/trufle — 2 szt./os.

Bufet potraw

e Roladki z rybg —50g/0s.

e Roladki drobiowe lub poledwiczki wieprzowe — 50 g./os.

e Safatka-80g. /os.

e Tartinki na bagietce — 1 szt./os.

e Tortille nadziewane lub szynki nadziewane — 1 szt./os.

¢ Pieczywo réznorodne biate i ciemne min. 50 g./os.

Ciastka, babeczki, praliny powinny by¢ podane na ceramicznych pétmiskach lub paterach ozdobnych,
sztucce powinny by¢ stalowe — nierdzewne, do zimnych napojéw/wody powinno byé zapewnione
odpowiednie szkfo, porcelanowe filizanki z podstawkami do serwowania napojéw goracych.

Ponadto powinny byé zapewnione papierowe serwetki oraz materialowe obrusy. lloé¢ elementéw
zastawy powinna odpowiadac ilosci 0s6b oraz ilosci podawanych dari. Zastawa powinna by¢ jednolita
Zamawiajacy zapewni wydzielong przestrzen, na ustawienie przez wykonawce niezbednego sprzetu
gastronomicznego oraz jedzenia, a takze zapewni mozliwosé podiaczenia urzadzen do Zrédet pradu.
Wykonawca zapewni usuniecie i wywoz odpadéw na swdj koszt | zapewni porzgdek w miejscu
cateringu po zakoriczonym wydarzeniu, najpézniej do 2 godzin od zakoriczenia.

Wykonawca przy oferowaniu positkéw uwzglednia¢ bedzie stosowanie tylko $wiezych produktéw
dostepnych na rynku.

KOD CPV ZAMOWIENIA

55520000-1 — ustugi dostarczania positkdw

55321000-6 — ustugi przygotowania positkdw
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Przedmiot zamoéwienia destawa/ustugi

Nazwa:

Ustuga cateringowa organizowana w 2019 roku - 4 spotkania z przedsiebiorcami.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Zamowienie obejmuje przygotowanie i dostawe positkéw na potrzeby Zamawiajgcego podczas
organizowanych w 2019 roku spotkan z przedsiebiorcami .

Liczba oséb korzystajgcych z cateringu podczas kazdego z planowanych spotkan — 50.
Planuje sie odbycie w 2019 roku 4 spotkan z przedsiebiorcami.
tgczna liczba osdb korzystajaca z cateringu — 200.

2. Usluga cateringowa bedzie wykonywana sukcesywnie , w miare przeprowadzania kolejnych
spotkan. Ostateczna liczba edycji spotkar oraz uczestnikdw moze ulec zmianie. Wykonawcy nie
przystuguje roszczenie o zlecenie ustug cateringowych dla wszystkich czterech edycji.
Zamawiajacy ma prawo do zmniejszenia ilosci 0s6h korzystajgcych z cateringu o 30% , nie p&zniej
niz 4 dni robocze przed datg swiadczenia ustugi. Zmiana ta powoduje odpowiednie zmniejszenie
kwoty ustugi cateringowe;j.

3. Ustugi cateringowe bedg Swiadczone w miejscu , w ktorym beds odbywatly sie spotkania tj.
w siedzibie Zamawiajgcego w Inkubatorze Technologicznym PPNT Aeropolis w Jasionce 954.

4. O terminie (dacie i godzinie) oraz miejscu ustugi cateringu Zamawiajacy kazdorazowo
poinformuje Wykonawce , na co najmniej 4 dni robocze przed wyznaczonym dniem realizacji
ustugi.

W kazdej edycji w ramach ustugi cateringowej Wykonawca zapewni

Serwis kawowy sktadajacy sie z :

Kawy ziarnistej serwowanej z ekspresu , herbaty, wody mineralnej niegazowanej | gazowanej

o pojemnosci 0,33 ml , kawatka ciastka krojonego oraz kruchych ciastek. Konieczne jest zapewnienie

dodatkow, takich jak cukier, cytryna, smietanka/mleko, serwetki jednorazowe.
* Kawa serwowana z ekspresu - 0,5!/os.

e (Ciasto krojone ( min. 1 kawatek 150g. /os.)

e Woda gazowana ( min. 1 butelka 0,33 ml. /os.)

¢ \Woda niegazowana ( min. 1 butelka 0,33 ml. / os)
e Cytryna podana w plastrach, bez limitu,

e Mieczko do kawy, bez limity,



e Cukier w saszetkach biaty lub trzcinowy min. 5g./0s.,

e Herbata w saszetce (czarna, zielona , owacowa — 0,5 l/os. kazdy rodzaj

e Kruche ciastka (min.50 g/os.)
Ciasta i kruche ciasteczka powinny by¢ podawane na ceramicznych talerzach lub paterach
ozdobnych. Sztuéce powinny byé stalowe - nierdzewne , do wody powinno byé zapewnione
odpowiednie szkio oraz ceramiczne filizanki z podstawkami do napojow goracych tj. kawa czy
herhata. Ponadto powinny byé materialowe obrusy oraz papierowe serwetki. llos¢ elementéw
zastawy powinna odpowiadac ilosci oséb. Zastawa powinna byé jednolita.
Zamawiajacy zapewni wydzielong przestrzen, na ustawienie przez wykonawce niezbednego sprzetu
gastronomicznego oraz jedzenia, a takze zapewni moiliwos¢ podtgczenia urzadzen do Zradet pradu.
Wykonawca zapewni usuniecie i wywoz odpadéw na swdj koszt | zapewni porzadek w miejscu

cateringu po zakonczonym wydarzeniu, najpoiniej do 2 godzin od zakoriczenia.

KOD CPV ZAMOWIENIA
55520000-1 — ustugi dostarczania positkow
55321000-6 — ustugi przygotowania positkow

DYREKTOR
Podkarpackiego Parku
Maukowo-Technologicznego
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Przedmiot zamdéwienia destawa/ustugi

Nazwa:

Ustuga cateringowa swiadczona w ramach:
1. Spotkan informacyjnych z inwestorami - 20 spotkan w 2019 r,
2. Obstuga projektéw inwestycyjnych - 12 spotkarn w 2019 r.
3. Misje gospodarcze - 3 misje w 2019 r.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie i dostawe gotowych potraw na potrzeby
Zamawiajgcego podczas spotkafi informacyjnych z inwestorami, obstugi projektéw
inwestycyjnych oraz misji gospodarczych.

2. Ustuga cateringowa hedzie wykonywana sukcesywnie, w miare zapotrzebowania. Planowane jest
dwadziescia spotkan informacyjnych z inwestorami w okresie 7 miesiecy, obstuge dwunastu
projektow inwestycyjnych w okresie 7 miesiecy oraz trzy misje gospodarcze w okresie 7 miesiecy.
Liczba o0sdb korzystajgcych z poszczegdlnych cateringow:

Ad 1. 3-5 os6b podczas jednego spotkania

Ad 2. 3-10 os6b podczas jednego spotkania

Ad 3. 15— 20 0séb podczas jednego spotkania

Ostateczna liczba posiedzer oraz oséb w nich uczestniczacych moze ulec zmianie. Wykonawcy
nie przystuguje roszczenie o zlecenie wszystkich zaplanowanych ustug cateringowych dla petnej
liczby osob. Szczegotowe menu bedzie kazdorazowo ustalane z Zamawiajgcym na 2 dni robocze
przed planowanym wydarzeniem.

Zamawiajgcy ma prawo do zmniejszenia liczby uczestnikéw korzystajacych z ustugi cateringowe;j
o 30% uczestnikow nie pozniej niz na 4 dni robocze przed datg rozpoczecia $wiadczenia ustugi.
Zmiana ta powoduje odpowiednie zmniejszenie kwoty ustugi.

3. Ustugi cateringowe beds swiadczone w miejscu, w ktorym bedy odbywaly sie spotkania
informacyjne z inwestorami, obstuga projektéw inwestycyjnych, misje gospodarcze tj. w siedzibie
Zamawiajgcego Jasionka 954, 34-002 Jasionka - Inkubator Technologiczny PPN-T AEROPOLIS.

4. O terminie (dacie i godzinie) oraz miejscu ustugi cateringu Zamawiajacy kazdorazowo
poinformuje Wykonawce, nie pdzniej niz na 3 dni robocze przed wyznaczonym dniem realizacji

ustugi.



Ad 1 Zakres ustugi cateringowej podczas jednego spotkania informacyjnego z inwestorami

dla 20 spotkan bedzie obejmowat:

Serwis kawowy sktadajgcy sie z:

kawa ziarnista serwowana z ekspresu (min. 2 filizank1/0,5l/0s),

herbata ekspresowa w torebkach czarna, zielona, owocowa (min. 3 rézne torebki/os),
dodatki: cukier biaty lub trzcinowy min. 5 g./os,

mleczko do kawy bez limitu (min po 3 szt./0,10 ml/os),

cytryna do herbaty $wieza podana w plastrach bez ograniczen

soki owocowe 100% : czarna porzeczka 1 karton (11), multiwitamina 1 karton (11),
woda mineralna niegazowana 5 butelek o pojemnosci 0,5 |,

wody mineralna gazowana 5 butelek o pojemnosci 0,5 I,

ciastka kruche 50 g/os,

ciasto krojone =2 kawatki po 100 g/os

Ad 2.1 Zakres ustugi cateringowej podczas jednego spotkania dotyczacego projektow

inwestycyjnych dla 8 spotkan bedzie obejmowat:

Serwis kawowy skladajgcy sie z:

kawa ziarnista serwowana z ekspresu (min. 2 filizanka/0,5 I/os),

herbata ekspresowa w torebkach czarna, zielona, owocowa (min. 3 rézne torebki/os),
dodatki: cukier biaty lub trzcinowy min. 5 g./os,

mleczko do kawy bez ograniczen,

cytryna do herbaty Swieza w plastrach bez ograniczen,

soki owocowe 100%: dwa rdzne rodzaje 3 kartony o pojemnosci 1l kazdy,

woda mineralna niegazowana 5 butelek o pojemnosci 0,5,

wody mineralna gazowana 5 butelek o pojemnosci 0,51,

ciastka kruche 50g/os,

ciastka pakowane réznego rodzaju — 4 opakowania (np. pierniczki w czekoladzie, biszkopty
z galaretkg w czekoladzie, wielozbozowe) po 150 dO 200 g opakowanie,

ciasto krojone — 1 szt./200g/os



Bufet przekasek zimnych sktadajacy sie z:

stone babeczki 50 g/os,
roladki rybne 50 g/os,
tartinki na bagietce 1 szt./os
satatka 150 g/osoba

swieze pieczywo réznorodne biate i ciemne min. 50 g./os

Ad 2.2 Zakres ustugi cateringowej podczas jednego spotkania dotyczgcego projektow

inwestycyjnych dla 4 spotkan bedzie obejmowat:

Serwis kawowy skladajacy sie z:

kawa ziarnista serwowana z ekspresu (min. 2 filizanka/0,5 |/os),

herbata ekspresowa w torebkach czarna, zielona, owocowa (min. 3 rézne torebki/os),
dodatki: cukier biaty lub trzcinowy min. 5 g./os,

mleczko do kawy bez ograniczef,

cytryna do herbaty swieza w plastrach bez ograniczen,

soki naturalne 100%: dwa rézne rodzaje 2 dzbanki o pojemnosci 11 kazdy,

woda mineralna niegazowana 5 butelek o pojemnosci 0,5 I,

wody mineralna gazowana 5 butelek o pojemnosci 0,51,

ciastka kruche 50 g,

ciasto krojone — 1 szt./200g/o0s

Bufet cieply:

lunch jednodaniowy w postaci zupy typu bogacz lub strogonow lub zupa gulaszowa -
350 g na osobe i/lub lunch jednodaniowy w postaci dania wegetariariskiego — 400 g
na osobe

swieze pieczywo roznorodne biate i ciemne min. 50 g./os

llos¢ darn w postaci lunchu wegetarianskiego zostanie zgtoszony na 2 dni robocze przed

planowanym wydarzeniem.

Ad 3 Zakres ustugi cateringowej podczas jednego spotkania dotyczacego misji gospodarczych

dla 3 spotkani bedzie obejmowat:

Serwis kawowy skiadajacy sie z:

kawa ziarnista serwowana z ekspresu (min. 2 filizanka/0,5l/0s),

herbata ekspresowa w taorebkach czarna, zielona, owocowa (min. 3 rézne torebki/os),



e dodatki: cukier bialy lub trzcinowy min. 5 g./os,
e mleczko do kawy bez ograniczen,
e cytryna do herbaty swieza w plastrach bez ograniczen,
e soki owocowy 100% : czarna porzeczka — 1 dzbanek 11, jabtkowy — 1 dzbanek 11,
multiwitamina — 1 dzbanek 1l, pomararicza — 1 dzbanek 11,
= woda mineralna niegazowana z cytryng — 2 dzbanki o pojemnosci 1 | kazdy,
e wody mineralna lekko gazowana 15 butelek o pojemnosci 0,5 |,
e ciastka $wieze i kruchutkie 50 g/os,
¢ babeczki z kremem i owocami 50g /os
= praliny/trufle — 2 szt./os
Bufet potraw
e Roladkiz rybg 50g/os,
¢ Roladki drobiowe lub Poledwiczki wieprzowe 50g/os
e Satatka—200g /os
e Tartinki na bagietce — 1 szt./os
e Tortille nadziewane warzywami lub Szynki nadziewane — 1 szt./os
s Swieze pieczywo réznorodne biate i ciemne min. 50 g./os
Bufet ciepty:

e lunch jednodaniowy w postaci zupy typu bogacz lub strogonow lub zupa gulaszowa —
350 g na osobe i/lub lunch jednodaniowy w postaci drugiego dania
miesnego/rybnego — 1 do wyboru,

e Swieze pieczywo roznorodne biate i ciemne min. 50 g./os w przypadku lunchu w
postaci zupy,

e surdowka min. 100 g./os w przypadku lunchu w postaci drugiego dania,

e obstuga kelnerska

lloéé dan w postaci lunchu wegetarianskiego zostanie zgtoszony na 2 dni robocze przed

planowanym wydarzeniem.

W kazdym z wymienionych spotkar ciastka, babeczki, praliny powinny byé podane na ceramicznych
potmiskach lub paterach ozdobnych, na dania ciepte powinny byé ceramiczne talerze ptytkie lub
glebokie, sztuéce powinny by¢ stalowe — nierdzewne, do zimnych napojéw/wody powinno byé
zapewnione odpowiednie szklo, porcelanowe filizanki z podstawkami do serwowania napojéw

gorgcych.
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Ponadto powinny by¢ zapewnione papierowe serwetki oraz materiatowe obrusy. lloé¢ elementow
zastawy powinna odpowiadac ilosci oséb oraz iloici podawanych dan. Zastawa powinna by¢
jednolita.

Zamawiajacy zapewni wydzielong przestrzen, na ustawienie przez wykonawce niezbednego sprzetu
gastronomicznego oraz jedzenia, a takze zapewni mozliwos¢ podfaczenia urzadzen do Zzrodet pradu.
Wykonawca zapewni usuniecie i wywoz odpadéw na swdj koszt i zapewni porzadek w miejscu
cateringu po zakonczonym wydarzeniu, najpozniej do 2 godzin od zakorczenia.

Wykonawca przy oferowaniu positkow uwzgledniaé bedzie stosowanie tylko swiezych produktow

dostepnych na rynku.

KOD CPV ZAMOWIENIA
55520000-1 — Ustugi dostarczania positkow
55321000-6 — Ustugi przygotowania positkdw

DYREKTOR
Podkarpackiego Parku
Naukowo—Technologicznego
AEROPOLIS
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