Polska Wschodnia Rozwoju Regionalnega

Fundusze : Start In ﬁ Unia Europejska
ﬂ EUFDDEjSkiE - gg?;:apﬂspﬂhta Padkarpackie Europejski Fundusz

Zalgeznik nr 1 do Oglaszenia o zamadwieniu Znak sprawy: ZP 11/2019/CRP

I. Zamawiajacy

Rzeszowska Agencja Rozwoju Regionalnego S.A.

35-959 Rzeszow, ul. Szopena 51

KRS 0000008207, NIP 813-00-10-538, Regon 690260330

Kapitat zaktadowy w wysokosci 27 581 000,00 zt optacony w catosci.

Bank, nr konta bankowego: Raiffeisen Bank Polska S.A. Oddziat w Rzeszowie
nr konta 04 1750 1224 0000 0000 0115 4362.

RARR S.A. tel. nr: (017) 85 20 600 - centrala, (017) 86 76 200

Faks do korespondencji w sprawie zamodwienia: (017) 85 20 611,

Strona internetowa Zamawiajgcego: www.rarr.rzeszow.pl

ILI. Nazwa zadania:
Catering na panel ekspertow - Platformy Startowe ,.Start In Podkarpackie”

III. Zrédto finansowania:

Projekt Platformy Startowe ,Start In Podkarpackie”, realizowany w ramach
Programu Operacyjnego Polska Wschodnia 2014 2020, Osi priorytetowej I:
Przedsigbiorcza Polska Wschodnia, Dziatania 1.1 Platformy startowe dia nowych
pomystow, Poddziatania:1.1.1 Platformy startowe dla nowych pomystow.

IV. Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:

Przedmiotem zamdwienia jest wykonanie trzynastu ustug cateringowych w ramach
organizowanych przez Zamawiajacego trzynastu paneli ekspertéw w projekcie
Platformy Startowe ,Start In Podkarpackie”, realizowanego w ramach Programu
Operacyjnego Polska Wschodnia 2014 2020, Osi priorytetowej I: Przedsiebiorcza Polska
Wschodnia, Dziatania 1.1 Platformy startowe dla nowych pomystéow, Poddziatania:1.1.1
Platformy startowe dla nowych pomystow.

1. M CJI PO

Wszystkie ustugi bedg realizowane w dniach roboczych (dni robocze tj. kolejno
nastepujace po sobie dni kalendarzowe oprocz sobdt i niedziel oraz swigt ustawowo
wolnych od pracy).
Zamawiajacy planuje zaméwi¢ u Wykonawcy:

e w 2019 roku 6 ustug cateringowych (kazda ustuga cateringowa jest realizowana

w ciggu 3 dni),

« W 2020 roku 6 ustug cateringowych (kazda ustuga cateringowa jest realizowana
w ciagu 3 dni),

« w 2021 roku 1 ustuge cateringowg (kazda ustuga cateringowa jest realizowana
w ciagu 3 dni).

Data i godzina wykonania poszczegdlnej ustugi cateringowej (na kazdy dzien) zostanie
podana Wykonawcy na minimum 3 dni robocze przed realizacia danej ustugi
cateringowej.

Zamawiajacy przewiduje, ze pierwsza ustuga cateringowa rozpocznie sie w lutym br. roku
(05 - 07.03.2019).
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Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany termindw poszczeadlnych ustug
z zastrzezeniem, Zze poinformuje o tym Wykonawce na minimum 3 dni robocze wczesniej.
Zamawiajacy zastrzega sobie rowniez prawo przesuwania liczby ustug pomiedzy
poszczegolnymi latami.

2. Miejsce realizacii | termin realizacii.

1) Ustugi moga sie odbywac na terenie miasta Rzeszowa, ul. Szopena 51 lub
w Inkubatorze Technologicznym 4 (IT 4), potozonym w kompleksie
Podkarpackiego Parku Naukowo - Technologicznego, adres: Jasionka 954 E,
36-002 lasionka, woj. podkarpackie.

Doktadne miejsce i data zostanie podana Wykonawcy na minimurmn 3 dni robocze
przed data wykonania ustugi.

2) Dostarczenie produktéw oraz serwis positku musi by¢ zrealizowany na co najmniej

30 minut przed rozpoczeciem kazdego panelu ekspertéw w ramach kazdej ustugi
cateringowej. Dostawa produktéow spozywczych musi by¢ w dniu realizacji ustugi
cateringowej (poniewaz produkty musza by¢ swieze idobrej jakosci),
Z ponizszym zastrzezeniem:
Produkty wymienione w punkcie 5.1, pozycje od A do 1 - majg by¢ dostarczone
w cafosci pierwszego dnia kazdej z 13 ustug cateringowych; natomiast, odnosnie
pozostatych produktow (wymienionych w pozycjach od K do U) Zamawiajacy poda
Wykonawey, ktére z nich i w jakich ilosciach maja by¢ dostarczone
Zamawiajacemu w poszczegolne dni kazdej z 13 ustug cateringowych
(Zamawiajacy zrealizuje zamoéwienie produktow w catosci);

3) Po wykonaniu dostawy produktéw zgodnie z zamodwieniem - osoby ze strony
Zamawiajacego potwierdzg ten fakt protokotem.

3. Zmiany w zamoéwieniu

Zmiana produktéw, ktére majg by¢ dostarczone jest mozliwa wytgcznie za pisemng zgoda
Zamawiajacego - zgoda moze by¢ wyrazona w formie e-mail .

Zmiany terminéw ustug opisano w punkcie 1 opisu przedmiotu zamdwienia.

Zmiany w zamowieniu ujmuje rowniez umowa.

4. Zasoby udostepniane przez Zamawiajaceqo na realizacje kazdej ustugi oraz
minimalny zakres jaki ma zapewni¢ Wykonawca

4.1. Zasoby udostepniane przez Zamawiajaceqo;

- pomieszczenia do realizacji ustugi wraz z stolami do ekspozycji positkdw,

- ekspres cisnieniowy.

4.2. Minimalny zakres jaki ma zapewni¢ Wykonawca na czas trwania panelu ekspertéw
(kazdego dnia kazdej ustugi cateringowej), ktéry Zamawiajacy przewiduje na okoto 8 -
10 godz. (zegarowych):

- naczynia do ekspozycji positkéw w zakresie i ilosciach adekwatnych do dostarczonych
produktéw (talerzyki, tyzeczki, cukierniczki, 4 dzbanki na soki, itp.) oraz 2 serwetniki
Z jednorazowymi serwetkami;

- naczynia stuzace do spozywania positkow i napoi dla 14 oséb w zakresie i ilosciach
adekwatnych do dostarczonych produktéw z uwzglednianiem rodzaju spozywanych

Stmnaz



Fundusze ; Start In 4 Unia Europejska
Eurupejskie Eg?:fgnspouta Pgdkarpackie Europejski Fundusz
Polska Wsehodnia - Bl ATEORMY STARTOWE Rozwoju Regionalnego

positkéw (np.: talerzyki do pieczywa cukierniczego i ciastek oraz kanapek bankietowych -
minimum po 4 sztuki na osobe, kubki wraz z podstawkami i/ lub filizanki wraz
z podstawkami na napoje gorgce - minimum po 3 sztuki na osobe, naczynia szklane do
spozywania soku I wody mineralnej - minimum po 3 sztuki na osobe, tyzeczki - minimum
po 4 sztuki na osobe minimum, jednorazowe serwetki gastronomiczne wykonane
z czystej celulozy, wymiary serwetek: minimum 15x15cm - 500 sztuk serwetek
w jednym lub kilku opakowaniach);

- stoly do spozywania positkéw dla 14 os liczac, ze przy jednym stole bedzie 4 osoby;

- 2 kosze na smieci o pojemnosci minimum 25 | lub inne pojemniki o tym przeznaczeniu -
na opakowania po produktach i zuzyte serwetki oraz resztki po positkach;

- 2 czajniki elektryczne o pojemnosci minimum 1,5 I

5. Zobowiazania Wykonawcy i wymagania/ zastrzezenia Zamawiaij
5.1. Wykonawca ma dostarczy¢ nastepujace produkty na kazdy z 13 paneli, wg
ponizszej specyfikacji:

A) minimum 2 kg naturalnej kawy ziarnistej (nadajacej sie do parzenia w ekspresie
cidénieniowym) - w 100% ztozona z ziaren Arabica lub mieszanka zltozona w 60%
z ziaren Arabica i 40% z ziaren Robusta (taka informacja ma by¢ umieszczona na
oryginalnym opakowaniu przez producenta - nie moze by¢ doklejona za pomoca
innych technik, np. dodatkowych naklejek), kawa oryginalnie zapakowana przez
producenta w jedno opakowanie, trwale iszczelnie zamkniete, opakowanie
nieotwierane, nieuszkodzone, nieprzepuszczajace wilgoci i zapobiegajace
ulatnianiu sie aromatu kawy, w dacie przydatnosci do spozycia,
w momencie realizacji ustugi do konca terminu waznosci nie moze by¢ mniej niz
90 dni;

B) minimum 2 x 200 g kawy rozpuszczalnej naturalnej (kawa rozpuszczalna
otrzymywana w 100% z ziaren kawy naturalnej) - taka informacja ma byc
umieszczona na oryginalnym opakowaniu przez producenta - nie moze byé
doklejona za pomocsg innych technik, np. dodatkowych naklejek, kawa oryginalnie
zapakowana przez producenta w jedno opakowanie, trwale i szczelnie zamknigte,
opakowanie nieotwierane, nieuszkodzone, nieprzepuszczajace wilgoci
i zapobiegajace ulatnianiu sie aromatu kawy, w dacie przydatnosci do spozycia
w momencie realizacji ustugi do korica terminu waznosci nie moze by¢ mniej niz
90 dni;

C) 4 x po minimum 1 litr mleka czesciowo odtluszczonego UHT o zawartosci thuszczu
minimum 3,2%, a maksymalnie 3,8%, kazdy litr mleka oryginalnie zapakowany
przez producenta w kartonowy pojemnik, nieotwierany, nieuszkodzony; w dacie
przydatnosci do spozycia w momencie realizacji ustugi do konca terminu waznosci
nie moze by¢& mniej niz 30 dni;

D) minimum 1 kg cukru trzcinowego (cukier trzcinowy, tj. nierafinowany cukier
otrzymywany z trzciny cukrowej, bez oddzielania melasy i krysztatkéw);
oryginalnie zapakowany przez producenta nie otwierany, nie uszkodzony (moze
by¢ w kilku odrebnych opakowaniach), w dacie przydatnosci do spozycia
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w momencie realizacji ustugi do konca terminu waznosci nie moze by¢ mniej niz
90 dni;

3 x 1 opakowanie herbaty rodzaju earl greay (czarna aromatyzowana),
opakowanie po minimum 20 torebek/ saszetek, herbata oryginalnie zapakowana
przez producenta - opakowanie nieotwierane, nieuszkodzone, w dacie
przydatnosci do spozycia w momencie realizacji ustugi do konca terminu waznosci
nie moze by¢ mniej niz 90 dni;

14 x woda mineralna niegazowana (bezsmakowa) butelkowana nieotwierana
(pojemnos¢ jednej butelki min. 0,5 1) w dacie przydatnosci do spozycia,
w momencie realizacji ustugi do konca terminu wazZnosci nie moze by¢ mniej niz
60 dni;

14 x woda mineralna gazowana (bezsmakowa) butelkowana nieotwierana
(pojemnos¢ jednej butelki min. 0,5 1), w dacie przydatnosci do spozycia,
w momencie realizacji ustugi do kornca terminu waznosci nie moze byé mniej niz
60 dni;

3 x 2 kg opakowanie ciastek rogal z nadzieniem marmoladowym z ciasta
potfrancuskiego lub pétkruchego lub krucho- drozdzowego, pakowanych przez
producenta, waga ciastek w kazdym kartonie minimum 2 kg; Informacje o rodzaju
produktu i wadze muszg by¢ umieszczone przez producenta na opakowaniu, ktore
ma byc¢ oryginalne i nieotwierane przed wykonaniem ustugi, w dacie przydatnosci
do spozycia, w momencie realizacji ustugi do konca terminu waznosci nie moze
by¢ mniej niz 30 dni;

5 x karton litrowy soku owocowego 100% (2 | sok jabtkowy 100%, 2 | sok
pomaranczowy 100%, 1 | sok z czarnej porzeczki 100% ) -soki oryginalnie
zapakowane przez producenta, nieotwierane, bez przelewania do innych naczyn/
opakowan, w dacie przydatnosci do spozycia, w momencie realizacji ustugi do
korica terminu waznoéci nie moze by¢é mniej niz 60 dni;

1 opakowanie herbaty o smaku owocowym lub wieloowocowym, opakowanie po
minimum 20 torebek/ saszetek, kazda saszetka o wadze minimum 1,5 grama,
herbata oryginalnie zapakowana przez producenta — opakowanie nieotwierane,
nieuszkodzone, w dacie przydatnosci do spozycia w momencie realizacji ustugi,

w momencie realizacji ustugi do konica terminu waznosci nie moze by¢é mniej niz
90 dni;

14 paczkow - sSwieze pieczywo cukiernicze (wyrdb cukierniczy) z ciasta
drozdzowego, kazdy paczek oblany lukrem Ilub posypany cukrem pudrem
i z nadzieniem marmoladowym o smaku rozy lub owocowym waga netto kazdego
paczka minimum 65 gram;

14 paczkow - <wieze pieczywo cukiernicze (wyréb cukierniczy) z ciasta
drozdzowego, kazdy pgczek oblany Ilukrem Ilub posypany cukrem pudrem
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Z nadzieniem o smaku budyniowym, waga netto kazdego paczka minimum 65
gram;

M) 14 x croissant - Swieze pieczywo cukiernicze (wyrdob cukierniczy) z ciasta
francuskiego, kazdy o wadze netto minimum 55 gram, kazdy z nadzieniem
czekoladowym lub owocowym;

N) 14 x kanapka bankietowa na pieczywie petnoziarnistym z szynka (minimum 35
gram), delikathym serkiem fromage, oliwkami i kietkami rzodkiewki;

0) 14 x kanapka bankietowa na pieczywie petnoziarnistym z kietbasg salami
(minimum 35 gram), delikatnym serkiem fromage, salatg, swiezym ogorkiem
i pomidorem;

P) 14 x kanapka bankietowa na pieczywle peilnoziarnistym 2z grillowang piersig
Z indyka (minimum 35 gram indyka) lub kurczaka (minimum 35 gram kurczaka),
z6itym serem, $wiezg paprykg oraz marynowanymi warzywami;

Q) 14 x kanapka bankietowa na pieczywie peilnoziarnistym z serem mozzarella
(minimum 35 gram mozzarelll), suszonymi pomidorami, rucolg | parmezanem;

R) 14 x kanapka bankietowa na pieczywie petnoziarnistym z tososiem wedzonym na
zimno (minimum 35 gram tososia), delikatnym serkiem fromage, oliwkami
i kietkami rzodkiewki, ogarkiem swiezym;

S) 14 x kanapka bankietowa na pieczywie petnoziarnistym z fososiem wedzonym na
zimno (minimum 35 gram tososia), delikatnym serkiem fromage, zielong swiezg
satatg, ogorkiem swiezym;

T) 14 x kanapka bankietowa na pieczywie petnoziarnistym z serem lazur (minimum
20 gram), gruszkg, zurawing i czarng oliwka;

U) 14 x kanapka bankietowa na pieczywie pelnoziarnistym z serem zolym
(minimum 20 gram), gotowanym jajkiem, éwiezym pomidorem, majonezem.

5.2. Zastrzezenia Zamawiajacego

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przesuwania rodzajow | ilosci poszczegdlnych
produktéw pomiedzy poszczegdlnymi ustugami cateringowymi i miedzy poszczegdlnymi
dniami w ramach jednej ustugi cateringowej, o czym poinformuje wykonawce na
minimum 3 dni robocze przed realizacja poszczegdlnej ustugi cateringowej.

6. Serwis positkow z dostarczonych produktéw

6.1. Wykonawca ma wykonac serwis poczestunku dla uczestnikow panelu ekspertow
dopiero po sprawdzeniu przez Zamawiajacego ilosci i jakosci dostarczonych produktéw
w tym dat przydatnosci do spozycia i nienaruszalnosci opakowan dostarczonych
produktéw (tam gdzie Zamawiajacy na to wskazywat). Kanapki bankietowe, paczki
i croissanty podane na paterach - kazdy rodzaj oddzielnie.
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6.2. Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania ustugl z nalezytg starannoscig zqodnie
z zatwierdzonym uprzednio przez Wykonawce menu.

6.3. Positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw uwzgledniac bedzie stosowanie
tylko swiezych produktéw dostepnych na rynku.

6.4. Wyzywienie powinno spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnoéci
i Zywienia.

6.5. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie
go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zZywnosci i Zywienia,
w szczegodlnosci zobowigzany jest do przestrzegania wymagan okreélonych
W ustawie o bezpieczenstwie Zzywnosci | Zzywienia (Dz.U. z 2006 Nr 171 poz. 1225
z pézn.zm.).

7. Platnosci:

Wykonawca otrzyma wynagrodzenie po wykonaniu kazdej z ustug cateringowych wg
ilosci dostarczonych i przyjetych przez Zamawiajgcego produktéow, Wykonawca moze
wystawi¢ fakture na Zamawiajacego dopiero po protokolarnym przyjeciu przez
Zamawiajacego wykonania ustugi. Wykonawca musi wystawié fakture i dostarczy¢ jg do
Zamawiajacego najpdzniej siedem dni roboczych po dniu wykonania poszczegdbinej ushugi
cateringowej. Platnosc¢ przelewem na rachunek wskazany w fakturze w terminie do 30 dni
od daty wplywu faktury do Zamawiajgcego.

8. Kody CPV:

55520000-1 Ustugi dostarczenia positkow
55321000-6 Ustugi przygotowania positkow;
55320000-9 Ustugi podawania positkow;
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